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RESUMEN. -

El trabajo de grado que a continuacién se presenta, es la estructuracion
para la “Implementacién de un sistema de seguridad alimentaria para
obtener la certificacion GMP +B2 en la empresa Nepesur S.A”.
La estructuracién de la implementacion del sistema de seguridad
alimentaria GMP +B2 surge de la necesidad de corregir los inconvenientes
que diariamente se presentan con los clientes y de la blisqueda de una
venfaja competifiva que diferencia la calidad de nuesfro producto
terminado.. ‘
La estructura para el desarrolio de la elaboracién del la aplicacién del
sistema de seguridad alimentaria GMP+ B2 se elaboro en 04 etapas: la
primera fue PLANEAR, determinando las necesidades frente a la norma
planteada, abarcando sus procesos y sus clientes. La segunda etapa fue el
HACER, donde se elaboro fa documentacion necesaria del sistema de
.seguridad alimentaria GMP + B2, en base a los requisitos de esta norma.
La tercera etapa se llamara VERIFICACION, donde se realiza la
implementacién dando concordancia In Situ con lo descrito en los
manuales. Y la ultima etapa fue ACTUAR, donde se realiza el
mantenimiento de nuestros registros.
Como resultado de este proceso de certificacion se generaron documentos
que contienen la estructura del sistema de seguridad alimentaria GMP + B2
tales como formatos de control, descripcién de funciones, procedimientos e -
instructivos.
Para qué negociacion pesquera del sur S.A. contintie para la certificacién
del sistema de seguridad alimentaria GMP +B2, se presentaran las
recomendaciones para que el proceso alcance los resultados deseados.
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